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INOVACAO PARA UM MUNDO MAIS VERDE

ACEROLA

100 VEZES MAIS COMPOSICAO
VITAMINA C DO QUE A PROTEINAS (ML)
LARANJAE O LIMAQ
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MEDIA

Aacerola, também conhecida como cereja- 1126,00

das-antilhas é uma fruta tropical nativa das ilhas

do Mar das Antilhas e do norte da América do

Sul, sendo atualmente cultivada em diversas

areas tropicais do mundo, incluindo o Brasil. SAIS MINERAIS

Seu cultivo foi introduzido no Brasil em meados

da década de 1950, a partir de frutos trazidos ELEMENTO

de PortoRico. Na

A planta que o produz pertence a familia das K

Malpighiaceae e é um arbusto ou arvoreta de

2,5m de altura com copa densa formada por Ca

folhas pequenas de coloragdo verde escura e Mg

brilhante. Suas flores vdo da coloragéo résea a

violeta. O fruto é uma drupa de superficie lisa iy

ou dividida em 3 gomos. Cu
FRULIX A acerolaalcangou o atual destaque a partir Zn

ACEROLA da constatacado dos altos teores de vitamina Fe

C,100 vezes maiores que a laranja e o limao,

FRULIXACEROLA 20 vezes mais que a goiaba e 10 vezes mais
éobtido através que o caju e aamora. Além dos altos teores de
de um exclusivo vitamina C que fizeram a fama da acerola, ela VITAMINAS*
processo biotecno- também apresenta as vitaminas A, Ble B2em
l6gico que mimetiza quantidades aprecidveis, sendo também rica VITAMINA
o amadurecimento em calcio, ferro e fosforo. Tiamina (B1)
natural da fruta. Aacerola é recomendada para o tratamento Piridoxina (B6)
Usando enzimas de gripes, resfriados, disfungdes no figado, L
nativas dafruta, a tuberculoses pulmonares, diabetes e cicatri- QIHELEE
Assessa transfor- zacoes dificeis. *Anélise realizada apds shelf-life de 4 meses
maapolpaemum
liquido cristalino
com todos os com-
ponentes ativos
em concentragﬁes
equivalentes as
encontradas na
fruta natural.
SEMA
ADICAO DE

SOLVENTES
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PROCESSO EXCLUSIVO FRULIX ¢

A TECNOLOGIA

FRULIX € obtido através de um processo biotecnoldgico exclusivo que imita o amadure-

cimento natural da fruta. Utilizando as enzimas nativas que alteram a textura da fruta
durante seu amadurecimento, é possivel transformar sua polpa em um liquido cristalino.

HORMONIOS ’ 4
ENZIMAS AN  ENZMAS
\_"*/L

MANGA VERDE MANGA MADURA POLPA  FRULIX

PRODUCAO DE ENZIMAS

Os frutos sao colhidos, lavados e processados em uma pasta. A pasta é inoculada

com microorganismos e a massa semi-solida é colocada para fermentar. A mistura
¢ separada e as enzimas removidas.

ENZIMAS
FRULIX

PASTA FERMENTAGAO  SEPARACAO RESIDUO

PROCESSAMENTO DAS FRUTAS
As frutas sao processadas para obtengao da polpa. As sementes e a casca Sao
descartadas. A polpa é inoculada com as enzimas Frulix. Os residuos (fibras, sélidos)
e enzimas sao removidos.
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POLPA ENZIMAS FERMENTACAO SEPARACAO RESIDUOS

FRULIX
O liquido cristalino obtido na separagao recebe conservantes e a mistura é envasada.

Liquipo
CRISTALINO
APARTIRDA
SEPARACAO

PRESERVANTES MISTURA ENVASE FRULIX



POR SERUM
PRODUTO MAIS
CONCENTRADQ,

FRULIX
ACEROLA
DEVE SER
UTILIZADO EM
CONCENTRACOES
MENORES
DOQUE AS
NORMALMENTE
USADAS

QUANDO SE
FORMULA COM

EXTRATOS
CONVENCIONAIS.

APPLICACOES

SKIN CARE
EMULSOES,
MASCARAS, SERUNS,
PRODUTOS PARA
A PELE MADURA
E SABONETES
LIQUIDOS
E EM BARRA.

HAIR CARE
SHAMPOOS,
CONDICIONADORES
MASCARAS
CAPILARES,
LEAVE ON
E SERUNS

FRULIX
(LIQUID FRUITS)
ELIVRE DE
SOLVENTES

INCINAME
Malpighia Glabra
(Acerola) Fruit
Extract, Sodium
Benzoate and
Potassium Sorbate

N2 DE CELULAS X 10°

TESTES
ESTIMULO CELULAR

Culturas de queratindcitos e fibroblastos huma-

nos foram incubadas em meio apropriado por
48 horas, em presenca de FRULIX ACEROLA.
Os resultados (graficos a seguir) demonstram
que FRULIX ACEROLA atua como um eficiente
bioativo para estimulo a atividade celular.

ESTIMULACAO DE FIBROBLASTOS
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PLACEBO ACEROLA

ESTIMULACAO DE QUERATINOCITOS
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PLACEBO ACEROLA

PRODUCAO DE COLAGENO

Células de fibroblastos humanos foram cul-
tivadas em meio de RPMI suplementado.

A viabilidade das células foi avaliada pelo
método do MTT. As células cultivadas foram
incubadas em placas multipogos contendo
IgG, em meio de albumina sérica, por 24 horas.
A dosagem do colageno foi efetuada por Leitor
ELISA com leitura ajustada a 405 nm. O resul-
tado representado no grafico a seguir demons-
tra a excelente atividade de FRULIX ACEROLA

no estimulo a producdo de colageno.
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PLACEBO ACEROLA

ATIVIDADE
ANTIOXIDANTE

A atividade antioxidante de
FRULIX ACEROLA foi avaliada pela
cinética de decomposicao do DPPH
(2,2-difenilpicrilhidrazil): a concen-
tracao de ativo capaz de inibir 50%
dos radicais livres gerados (EC50)
é igual a 33,8 ug/ml.

FUNCOES

Asvitaminas, proteinas e bioflavo-
noides presentes em FRULIX ACERO-
LA contribuem para a melhoria da
elasticidade da pele, além de apre-
sentar atividades antioxidantes e
dermoprotetoras. FRULIX ACEROLA
¢ também recomendado para formu-
lagdes de produtos de hair-care

tais como shampoos e condiciona-
dores por suas propriedades proteto-
ras e nutritivas.

INDICACOES
DE USO

FRULIX ACEROLA é compativel com
amaioria dos ingredientes utilizados
em formulacdes cosméticas para
tratamento de pele e cabelo e pode ser
incorporado a frio, diretamente a fase
aguosa das férmulas, segundo as
sugestdes de concentracdo encontra-
das na tabela a sequir. E estavel a tem-
peraturas de até 90°C, em condigdes
de pH que vao de 4,00 até 11,00.

PRODUTO (%)

Creme hidratante 03a08
Locao nutritiva 02a06
Logao calmante 02a06
Creme nutritivo 0,5al,0
Mascara de tratamento 08al5
Shampoo 02a04
Condicionador 02a04
Mousse 0,3al,0



NATURAL

ACEROLA &%

ABACAXI
(PINEAPPLE)

[Ananas Sativus Fruit Extract]

BANANA

[Musa Sapientum Fruit Extract]

LIQUID FRUITS e TECNOLOGIA EXCLUSIVA

FRAMBOESA
(RASPBERRY)

[Rubus Idaeus Fruit Extract]

LARANJA
(ORANGE)

[Citrus Aurantium Dulcis Juice ]

Kiwi

[Actinidia Deliciosa Fruit Extract]

MANGA
(MANGO)

[MangiferaIndica Fruit Extract]

MAMAO
(PAPAYA)

[Carica Papaya Fruit Extract]

FRULIXLINE

[Euterpe Oleracea Fruit Extract]

CACAU (cocop)

[Theobroma Cacao Fruit Extract]

GOIABA GuAvA)

[Psidium Guajava Fruit Extract]

LICHIA
(LYCHEE)

[Litchi Chinensis Fruit Extract]

MARACUJA
(PASSION FRUIT)

[Passiflora Edulis Fruit Extract]

ACEROLA

[Malpighia Glabra Fruit Extract]

CAJA

[Spondias Mombin Fruit Extract]
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GRAVIOLA
(SOURSOP)

[AnnonaMuricata Fruit Extract]

LIMAO
(LEMON)

[Citrus Limon Fruit Extract]

MELANCIA
(WATERMELON)

[Citrullus Lanatus Fruit Extract]

MORANGO PERA
(STRAWBERRY) (PEAR)

[Fragaria Vesca Fruit Extract] [Pyrus Communis Fruit Extract]
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PEcCC  PITANGA

[Prunus Persica Fruit Extract]

MIRTILO
(BLUEBERRY)

[Vaccinium Myrtillus Fruit Extract]

VISITE NOSSO SITE
www.assessa.com.br

[Eugenia Uniflora Fruit Extract]

AMORA (MULBERRY)

[Morus Nigra Fruit Extract]

CUPUACU

[Theobroma Grandiflorum]

JABUTICABA

[Plinia Cauliflora Fruit Extract]

MACA
(APPLE)

[Malus Domestica Fruit Extract]
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MELAO
(MELON)

[Cucumis Melo Fruit Extract]

UVA

[Vitis Vinifera Fruit Extract]
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